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VELKOMSTDRINK
kr. 80,-  

pr. person

JULEMENU
kr. 448,-

pr. person

ØL, VAND OG HUSETS ØKOLOGISKE VINE 
ad libitum til kl. 22.00

kr. 484,-   
pr. person

Desuden tilbyder vi:

FRI BAR MED ØL, VAND OG VIN
fra kl. 22.00 – 02.00 

kr. 498,-  
pr. person

FRI BAR MED ØL, VAND, VIN OG SPIRITUS 
fra kl. 22.00 – 02.00 

kr. 748,- 
pr. person

NATMAD
Pølsevogn

kr. 168,- 
pr. person

OVERNATNING
inkl. morgenmad

kr. 550,-  
pr. person i dobbeltværelse

STARTER:

Smørrebrød med Christiansøpigens krydrede sild, 

sennepsmayo og syltet rødløg.

(alternativ smørrebrød med røget laks, sennepsmayo og syltet 

rødløg).

 PÅ BORDET:

Cerviche på helleflynder med syltet æble, sprød bladselleri 

og små bitre salater.

Lagret skinke fra Svendborg med Havgusmayo, crouton og karse. 

Carpaccio af dansk okse med tyttebær, Gammel Knas 

og frisee salat. 

Couvertbrød med surdej, malt og kerner, dertil kærnet smør. 

Nøddepate med råsyltet beder og solbær. 

FRA BUFFET:

Confiteret andelår med rødkålskompot og svesker. 

Stegt bryst af Svendborggris med bagte æbler og ristet valnødder. 

Koldingfjords oksejulepølse med løgkompot og honning. 

Pankopaneret kullerfilet med sauce tartar.

Små kartofler tilberedet i andefedt, timian og hvidløg.         

Aromatisk sauce med anis, kanel og citrus. 

Grønkålssalat med pære, ristet kerner og vinaigrette.          

Hjertesalat med reduceret balsamico, koldpresset rapsolie 

og Kry Arla Unika Ost.

DESSERT:

Udvalg af oste fra Arla Unika med smørristet rugbrød, kompot 

på Belle Beskop æble og svesker lagret i Koldingfjords julerom. 

Små cheesecakes med syltet kirsebær og vanilje.          

Juleknas fra eget bageri.
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